
Le Grill Restaurant

Jantar de Consoada
Christmas Eve Dinner

24 - 12 - 2022



Amuse bouche
«Crostini» de sapateira 

Crab «Crostini»

«Bocconcini» de salmão marinado com gin e algas «Wakame»
Gin marinated fillet of salmon scented with «Wakame» seaweeds

Escalope de foie gras de pato grelhado, chutney de abacaxi  
e vinagre balsâmico, brioche torrado

Grilled escalope of foie gras, pineapple and balsamic chutney, toasted brioche

Filete de cantarilho assado, lingueirão, amêijoas e emulsão de lima 
Roasted scorpion fish fillet, razor clams, clams and lime emulsion

Granizado de coentros
Coriander slush

Capão assado «demi deuil», trufa negras, mousseline  
de cenoura e abóbora «Butternut»

Roasted capon «demi deuil», black truffle, carrot  
and pumpkin «Butternut» mousseline

O bolo de Natal do Penina
The Penina’s Christmas dessert

Café ou chá e petits fours 
Coffee or tea & petits fours

72€
por pessoa per person
Incluindo IVA e vinhos selecionados. 
Including VAT & selected wines

Jantar de 24 de dezembro de 2022
24th December, 2022 dinner


